Sie wollen sich auf Krauter und Gewurze spezialisieren

Neuer Hofladen in Sulz geplant Kiinftig will Familie Hofmann aus Sulz verschiedene Krauter im eigenen Hofladen anbieten.

Hofliden mit regionalen Pro-
dukten haben im letzten Jahr
vom Lockdown profitiert. Nun
wollen auch Ursula und Martin
Hofmann einen eigenen kleinen
Laden in Sulz bei Rickenbach er-
offnen.

Mit Corona habe das Projekt
aber nichts zu tun, sagt Martin
Hofmann. «Das ist ein Zufall.»
Begonnen haben ihre Uberle-
gungen schon linger. «Wir frag-
ten uns, ob wir die Landwirt-
schaft mittelfristig aufgeben sol-
len oder etwas tun kdnnen, um
mehr Wertschopfung aus dem
Betrieb zu generieren.» Flichen-
massig sei der Hof mit rund 20
Hektaren nicht riesig. «Wir miis-
sen deshalb mit intensiven Kul-
turen arbeiten.»

Martin Hofmann ist auf dem
Hof in Sulz aufgewachsen und
hat ihn 2012 von seinen Eltern
ibernommen. Es werden vor
allem Kartoffeln angebaut, aber
auch Zuckerriiben, Mais, Wei-

Ursi und Martin Hofmann mit Tochter Melina vor ihrem Hof. Dort, wo

heute eine Hecke steht, soll ein Hofladen entstehen. Foto: Marc Dahinden

zen und Getreide. Bekannt ist
der Hof zudem fiir seine Mini-
Kiwis. Dazu kommen rund 40
Mutterschafe sowie Kilber fiir
die Aufzucht. Irgendwann kam

Hofmanns die Idee, sich auf
Kriauter- und Gewliirzanbau zu
spezialisieren. Denn Martin Hof-
mann ist gelernter Giartner und
arbeitet heute noch als Garten-

bauer. Im letzten Friihling star-
tete das Paar deshalb einen Test-
lauf auf einer Fliche von rund
10 Aren.

Was dabei herauskam, ist an
diesem Januarmorgen in einer
Kiste zu sehen: Eingelegte und
getrocknete Produkte aus Ore-
gano, Basilikum, Thymian, Dill,
Artemisia und Kapuzinerkresse
liegen darin. «Wir experimen-
tierten auch mit Pfeffer», sagt
Martin Hofmann. Interessant
sind etwa die «Zinerbdlleli», in
Essig eingelegte Friichte der Ka-
puzinerkresse, die sich als Alter-
native zu Kapern anbieten.

Ohne Einsatz von Pestiziden

Die Kriuter werden ohne Einsatz
von Pestiziden angebaut. «Der
Rest des Betriebs ist nicht bio,
aber die Kriuter wollen wir so
produzieren», sagt Hofmann.
Der Testlauf habe gezeigt, dass
das funktioniere. «Beim Basili-
kum war es jedoch schwierig,

den Mehltau fernzuhalten, des-
halb hatten wir ihn dann sofort
geerntet.»Eine komplette Um-
stellung des Betriebs auf Bio
schliesst er nicht aus. Solange sie
Kartoffeln in diesem Stil produ-
zierten, wiirden sie aber nicht
umstellen.

«An den Mirkten wurden wir
auch immer wieder auf die An-
baumethode angesprochen»,
sagt Martin Hofmann. Insgesamt
seien die Riickmeldungen der
Kundinnen und Kunden sehr
positiv gewesen. «Wir sind sehr
optimistisch, es gibt in der Re-
gion keine grosseren Krauteran-
bieter, die uns bekannt sind.»
Seit letztem September bieten sie
ihre Produkte iiber einen eige-
nen Webshop an, zudem ver-
kauften sie ihre Produkte in drei
Hofldden in der Region.

Nicht nur ein Kriuterladen

Thr eigener Hofladen soll diesen
Frithling entstehen. Eine 24 Qua-

dratmeter grosse Holzkonstruk-
tion an der kantonalen Stations-
strasse ist geplant, das Bauge-
such liegt derzeit offentlich auf
der Rickenbacher Gemeindever-
waltung auf.

In ihrem Laden wollen sie
auch Biogemiise der Familie Stu-
cki aus Oberwil (Dagerlen) an-
bieten — die Landwirtin ist die
Schwester von Ursula Hofmann.
«Sie kdnnen dadurch ihre Region
und wir unser Sortiment auswei-
ten.» Man wolle aber kein De-
tailhdndler werden, sagt Martin
Hofmann.

Momentan stecken Hofmanns
noch in der Anfangsphase, sie
wollen das Angebot «langsam,
aber stetig» ausbauen. Diesen
Friihling wollen sie mit neuen
Krautern experimentieren. «Die
Idee ist, dass die Kriuter eine
Grundlage fiir unseren zukiinf-
tigen Betrieb sind.»

Jonas Gabrieli



